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随时间变化的食品的流动特性

提要 本文试验了处于常剪 切率下的一种新的粘度衰减模型
,

对一些有代表 性 的 食 品

酸牛奶
,

蛋黄酱
,

西红柿汁等 咖虫变行为作 了实验分析 发现了在常剪切率下
,

经过足

够 氏的剪 妇时间之后
,

某些食品的平衡粘度 或稳态粘度 可 以用 。 】一 , 模 型

布陡好地描述
,

也可以用指数模型很好地描述 而在指数模型中
,

最多只需取无穷 级 数 的 两

项 粘度衰减模型就是常剪切率下粘度随时间而减小的模型
,

它假定是结构参数 几衰减的 刀

次动力学方程 发现 了对于 儿的衰减
,

率常数 无是剪
一

切率 的幂律函数
·

将结构衰够方程 同关

朔友力 的标最本构方程相结合
,

所得到的模型能够充分描述剪切率范围为 了 。“ ’

的食品的粘度衰减数据
·

观察到象西红柿汁之类的悬浮体的熬据并不凳从预期的结构破坏行

为 实验的滞后 曲线衷明
,

根本找不到剪应力跟最大剪切率 丫。
或达到 下。

的时 间
。

之 间 相

一 致的图形
,

因而不可能使用根据粘度衰减实验 的资料来预计滞后实验的结果
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